KRAJALNICA do sera Ma-Ga 310p2T CE (TEFLON)

Producent: Ma-Ga

Nr referencyjny: 310p2TCE

Cechy produktu

Szerokos$¢ (mm): 615

Gtebokos¢ (mm): 397

Wysokos$¢ (mm): 407

Waga (kg): 23

Moc (W): 160 (naped noza)

Zasilanie: 230V

Grubos¢ plastra (mm): O - 16 (regulacja plynna)

Rozstaw nézek (mm): 445 x 315

Srednica noza (mm): 250

Poziom hatasu (dB): < 70

Max. wymiar krojenia (mm): 230mm (dtugos¢), wysokos$¢ jest uzalezniona od dtugosci, max. 140mm

Kod producenta: 310P2-2500-00-T

KRAJALNICE GASTRONOMICZNE

Krajalnica Ma-Ga 310p2T Teflon z nozem
250 mm - krajalnica do sera

Krajalnica Ma-Ga 310p2T to precyzyjna krajalnica grawitacyjna z napgdem elektrycznym, przeznaczona gtéwnie do krojenia sera. Wersja teflonowa
zostata zaprojektowana z mysla o wygodnej pracy z produktem wymagajacym ptynnego przesuwu i sprawnego krojenia na plastry o réznej grubosci.

Model wyposazono w ndz o Srednicy 250 mm, ptynna regulacj¢ grubosci plastra w zakresie 0-16 mm oraz integralng ostrzarke. Odpowiedni kat pochylenia
stotu i grawitacyjny docisk wspieraja stabilna, powtarzalna i wygodng pracg operatora.

W wariancie 310p2T néz, pokrywa noza oraz ptyta oporowa sa pokryte teflonem, co odpowiada przeznaczeniu urzadzenia do krojenia sera.

Srednica noza



250 mm

Grubos¢ krojenia

0-16 mm

Moc

160 W

Zasilanie

230 V

Dlaczego warto wybrac krajalnice Ma-Ga 310p2T?

* Wersja teflonowa do sera — model zostal przeznaczony gtéwnie do krojenia sera.

¢ Elementy pokryte teflonem — néz, pokrywa noza i ptyta oporowa odrézniaja ten wariant od standardowej wersji 310p2.
¢ Plynna regulacja grubosci plastra 0-16 mm — umozliwia wygodne dopasowanie krojenia do potrzeb stanowiska pracy.
¢ Integralna ostrzarka — utatwia utrzymanie noza w odpowiedniej ostro$ci podczas codziennej eksploatacji.

¢ Kompaktowa konstrukcja — dobry wybér tam, gdzie liczy si¢ oszczgdno$¢ miejsca i sprawna organizacja pracy.



¢ Grawitacyjny docisk produktu — konstrukcja wspiera stabilne prowadzenie sera i wygodng prace operatora.

Zastosowanie i wazne informacje uzytkowe

Model 310p2T jest przeznaczony gtéwnie do krojenia sera. Wersja teflonowa zostata przygotowana wtasnie pod ten typ zastosowania.
Ograniczenia uzytkowe:

® nie mozna kroi¢ produktéw zamrozonych,

* nie mozna kroi¢ produktéw z koscia,

* nie mozna kroi¢ produktéw niezywnosciowych.

Dane techniczne

Model

Ma-Ga 310p2T

Kod produktu

310P2-2500-00-T

EAN

5905235300206

Wykoniczenie

Elementy krajalnicy majace kontakt z zywno$cia wykonano z blachy nierdzewnej



Material noza

Stal weglowa pokryta warstwa chromu

Wersja teflonowa

N6z, pokrywa noza i ptyta oporowa pokryte teflonem

Srednica noza

250 mm

Ostrzarka noza

Integralna z maszyna

Grubo$¢ krojonego plastra

0-16 mm, regulacja ptynna

Maks. wymiar krojenia

230 mm dtugosci, wysokos¢ uzalezniona od diugosci, maks. 140 mm

Wymiary gabarytowe



615 x 397 x 407 (H) mm

Rozstaw nézek

445 x 315 mm

Poziom hatasu

<70dB

Zasilanie

230 V/50Hz/ 1 faza

Opcja zasilania

115V /60Hz/ 1 faza

Moc

160 W (naped noza)

Waga netto

23 kg



Zalecenia producenta

® Ser nalezy kroi¢ po schtodzeniu do temperatury 7-10°C.

¢ Elementy maszyny stykajace si¢ z zywnoscia nalezy my¢ codziennie i po myciu osuszy¢.

¢ Nie wolno my¢ calej maszyny strumieniem wody.

* Maszyne nalezy codziennie smarowa¢ olejem maszynowym; nie nalezy stosowac oleju jadalnego.

* Aby uniknaé¢ przedwczesnego zuzycia Sciernic ostrzarki, néz nalezy ostrzy¢ wyltacznie czysty, bez resztek krojonego produktu.

L LS o o V4
Z.godnosc i bezpieczenstwo
Krajalnica Ma-Ga 310p2T spehnia standardy CE w zakresie bezpieczeristwa i higieny oraz jest zgodna z dyrektywa maszynowa 2006/42/WE i normami
zharmonizowanymi:
¢ EN 60204-1:2006 + A1:2009 — bezpieczeristwo elektryczne,
* EN 953:1997 + A1:2009 — ostony czesci ruchomych,

* EN 1974:1998 + A1:2009 — krajalnice, wymagania bezpieczeristwa i higieny.

Postaw na wygodne i precyzyjne krojenie sera

Szukasz krajalnicy, ktéra usprawni codzienna prace i zapewni komfort obstugi przy krojeniu sera? Ma-Ga 310p2T to praktyczne rozwigzanie dla
profesjonalnej gastronomii i sprzedazy, gdzie liczy si¢ precyzja, niezawodnos$¢, wygoda uzytkowania oraz dopasowanie urzadzenia do intensywnej
eksploatacji.
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