TNV - 40G Piec do pizzy tunelowy gazowy Pizza
Group 00032136

Producent: Pizza Group

Nr referencyjny: 00032136

Cechy produktu

Wymiary (mm): 1340x1100x480

Waga (kg): 104

Moc gazowa (kW): 10.5

Zasilanie (V): 230V / 50Hz

Wymiary wewngtrze (mm): 400x600x80

Moc elektryczna (kW): 0.2

profesjonalny, wysokowydajny piec do pieczenia pizzy

idealny do przygotowania §wiezej lub mrozonej pizzy

odpowiedni do lokali o bardzo duzym nasileniu ruchu

dwukierunkowy przeno$nik tasmowy o szerokosciach: 40 cm (w poszczegélnych modelach), wykonany ze stali nierdzewnej - mozliwo$¢ upieczenia
od 30 do 110 pizz P33 na godzine

inteligentny system kontroli grzania z automatyczng modulacja temperatury do 350 °C

® szybki czas nagrzewania komory - zoptymalizowany czas pieczenia

wentylowana komora pieczenia

e tatwy w obstudze dotykowy 7' wyswietlacz cyfrowy - regulacja mocy grzania grzalek gérnych i dolnych oraz predkosci przesuwu tasmy: 1 - 20
minut

regulowana wysoko$¢ bocznych Scianek po stronie zatadowczej i wyladowczej - zwigkszenie / zmniejszenie iloSci zatrzymywanego ciepta w
komorze

* wyjmowana nierdzewna tacka na okruchy - latwe czyszczenie

mozliwos¢ pigtrowania do 2 piecow

certyfikat IMQ
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