Krajalnica Ma-Ga 110N CE

Producent: Ma-Ga

Nr referencyjny: 110N CE

Cechy produktu

Srednica noza [mm] : 250

Wymiary: 640 x 400 x 410 (H) mm

Moc (W): 150

Zasilanie: 230 V/ 50 Hz / 1 faza

Poziom hatasu (dB): < 54 dB

Max. wymiar krojenia (mm): 205 mm dtugosci, maks. 140 mm wysokosci

Kod producenta: 110N-2200-00-0

Max. grubos¢ krojenia (mm): 0-13

Waga netto (kg): 16

KRAJALNICE GASTRONOMICZNE

Krajalnica Ma-Ga 110N z nozem 250 mm -
kompaktowa krajalnica

Krajalnica Ma-Ga 110N to praktyczne rozwiazanie do matych sklepéw spozywczych, cateringu i punktéw gastronomicznych, gdzie liczy si¢ sprawna
obstuga, powtarzalnos$é krojenia i wygoda pracy w ograniczonej przestrzeni. Model ten dobrze sprawdza si¢ przy krojeniu wedlin i seréw, a takze innych
produktéw dopuszczonych przez producenta.

Urzadzenie taczy kompaktowa konstrukcje, prosta obstuge i tatwe utrzymanie czystosci. Dzigki wbudowanej ostrzarce oraz ptynnej regulacji grubosci
plastra operator moze szybko dopasowa¢ prace krajalnicy do rodzaju krojonego produktu.

Srednica noza

250 mm



Grubos¢ plastra

0-13 mm

Moc

150 W

Zasilanie

230 V

Dlaczego warto wybracé krajalnice Ma-Ga 110N?

¢ Kompaktowy format — dobry wyb6r do miejsc, gdzie liczy si¢ oszczednos$¢ przestrzeni roboczej.
¢ Plynna regulacja grubosci krojenia 0-13 mm — wygodne dopasowanie plastréw do rodzaju produktu i potrzeb klienta.
* Wbudowana ostrzarka — latwiejsze utrzymanie noza w odpowiedniej ostrosci bez potrzeby siggania po dodatkowe akcesoria.

¢ Elementy stykajace sie z ZywnoScia z aluminium anodowanego — materiat odpowiedni do kontaktu z zywnoscia i wygodny w codziennym
czyszczeniu.

¢ Ergonomiczna praca — odpowiedni kat pochylenia stotu i ksztatt ptyty dociskowej wspieraja stabilne prowadzenie produktu podczas krojenia.

¢ Uniwersalne zastosowanie — krajalnica przeznaczona do krojenia wedlin, sera, migsa i pieczywa.

Dla kogo?



Model 110N zostatl zaprojektowany z mysla o uzytkownikach, ktérzy potrzebuja niezawodnej krajalnicy do codziennej pracy, ale nie chcg zajmowaé duzej
powierzchni stanowiska.
To dobry wybdr do:

¢ malych sklepéw spozywczych,
¢ delikateséw i punktéw sprzedazy wedlin,
¢ niewielkich lokali gastronomicznych,

¢ firm cateringowych.

Dane techniczne

Model

Ma-Ga 110N

Kod produktu

110N-2200-00-0

EAN

5905235314777

Srednica noza

250 mm

Material noza

Stal weglowa pokryta warstwa chromu



Grubos$é krojenia

0-13 mm, regulacja ptynna

Maks. wymiar krojenia

205 mm dtugosci, maks. 140 mm wysokosci

Material elementéw majacych kontakt z zywnoscia

Aluminium anodowane

Produkty krojone

Wedlina, ser, migso, pieczywo

Zasilanie

230 V/50Hz/ 1 faza

Moc

150 W



Poziom hatasu

<54 dB

Wymiary urzadzenia

640 x 400 x 410 (H) mm

Waga netto

16 kg

Wazne informacje uzytkowe

* Urzadzenie nie jest przeznaczone do krojenia produktéw zamrozonych.
¢ Nie nalezy kroi¢ produktéw z koscia.
® Producent zaleca krojenie sera schtodzonego do temperatury 7-10°C.

¢ Elementy stykajace si¢ z zywnoScia nalezy my¢ codziennie i osuszaé po czyszczeniu.

Zwieksz wydajnoS¢ pracy w swoim lokalu

Postaw na sprawdzona krajalnice Ma-Ga, ktdra przyspieszy obstuge klientéw i zapewni powtarzalne krojenie kazdego dnia.
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